We JaKoSt

_Kuchenservice GmbH

Catering | Schulverpflegung | Events

Wochenplan:
29.04.24 02.05.24

Menu 1
Fleisch

Menu 2
Vegetarisch

Menu3
Alternativ

Zusatzstoffe/Allergene
1 = Farbstoffe
2 = Konservierungsstoffe
3 = SuBstoff
4 = Phosphat

Gyrosteller mit Fladenbrot

Gyrosfleisch | Joghurtsol3e

18(2024

Speiseplan Mensa Mutlang

v

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
29/ Apr/ 24 30/ Apr/ 24 1/ Mai/ 24 Y 2/ Mail 24

Hahnchenschlegel Gemusebrihe | Backerbsen

BratensoRe | Nudeln

Blattsalat| Tomate | Gurke | Feiertag
Schoko-Pudding gebratenes Hahnchensteak
Milchreis | Zimt-Zucker Grillgemise | Tomatensof3e | Reis
2,5,12,13,14a,19,20 ' 2,12,13,144a,20,21 J 2,12,13,16 ﬂ
gebackener Feta mit FladenbrotC Nudelauflauf mit Grillgemise Gemisebriihe | Backerbsen
Blattsalat | Joghurtsol3e in TomatensahnesofRle
| Tomate | Gurke | Kartoffelpuffer | ApfelmusO
Schoko-Pudding Feiertag
Milchreis | Zimt-Zucker
2,5,12,13,14a,19,20 ﬂ‘ 2,12,13,144a,19,200 ﬂ é’ 2,5,13,14,16,190 &
Chili con Carne | Reis ! Chili con Carne | Reis ! Gemusebrihe | Backerbsen
Feiertag Chili con Carne | Reis
Milchreis | Zimt-Zucker Schoko-Pudding
2,5,12,13,16 AF 25121316 i 2,5,12,13,16 Al
5 = Antioxidationsmittel 10 = SuBungsmittel 15 = Erdnuss 19 = Soja/-erzeugnisse E B G E
6 = geschwefelt 11 = Phenlalaninquelle 16 = Schalenfriichte 20 = Sellerie/-erzeugnisse
7 = gewachst 12 = Eil-erzeugnisse 17 = Sesam/-erzeugnisse 21 = Senf/-erzeugnisse E i
8 = Geschmacksverstarker 13 = Milch/-erzeugnisse (einschl. Laktose) 18 = Schwefeldioxid/Sulfite 22 = Krebstiere

9 = geschwarzt

<= Schwein i_f Rind gGefli]gel

14 = Gluten/-erzeugnisse (14a Weizen,14b Roggen ,14c Hafer, 14d Dinkel)

b;Fisch @ Lactosefrei &Glutenfrei ﬂ Vegetarisch & Vegan



