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_Kuchenservice GmbH

Catering | Schulverpflegung | Events

Wochenplan: Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
07.10.24 10.10.24 7/ Okt/ 24 8/ Okt/ 24 9/ Okt/ 24 WL 10/ Okt/ 24
|

Lasagne | Fleischkiichle | BratensoRel Kirbiscremesuppe | Krauterschma Bratwurst | Bratensof3e |
TomatensoRe | Tagessalat Nudeln | O Kartoffelpuree |
Menu 1 Schweinebraten O
Fleisch Musli mit Joghurt Schokokuchen BratensoRe | KartoffelnO frisches Obst
2,5,12,13,14a, a‘f 2,5,12,13,144,18,20 a‘f m,12,13,14a,16,20,21 ©.2,5,7,12,13,20,21 ' “
Gemiuselasagne | Kartoffelgratin mit Gemuse Kirbiscremesuppe | Krduterschman  Gemusefrikadelle | vegane
TomatensofRRe | Tagessalat | Tagessalat BratensofRe | Kartoffelpilree |
Pfannkuchen | Apfelmus
Menu 2 Miisli mit Joghurt Schokokuchen frisches Obst
Vegetarisch
2,12,13,14a, ﬂ 2,5,13,144,15,19,20 éi,5,8,12,13,16,19 “,12,13,20 ﬂ
Hahnchengeschnetzeltes | Hahnchengeschnetzeltes | {Urbiscremesuppe | Krauterschmant Hahnchengeschnetzeltes |
Menii3 RahmsofRe | Spatzle RahmsofRe | Spatzle RahmsofRe | Spatzle
Alternativ Hahnchengeschnetzeltes | O
Musli mit Joghurt Schokokuchen RahmsoRe | Spatzle frisches Obst
2,5,12,13,16,,20,21 V' ij 2,5,12,13,16,,20,21 V. J2,5,12,13,16,,20,21 a‘f g2,5,12,13,16,20,21 é‘f -
Zusatzstoffe/Allergene
1 = Farbstoffe 5 = Antioxidationsmittel 10 = SuBungsmittel 15 = Erdnuss 19 = Soja/-erzeugnisse En I_E
2 = Konservierungsstoffe 6 = geschwefelt 11 = Phenlalaninquelle 16 = Schalenfriichte (16a Mandeln,16b Haselnlsse. ,16c Walnusse, 16d Pistazien.)
3 = SuBstoff 7 = gewachst 12 = Eil-erzeugnisse 17 = Sesam/-erzeugnisse 20 = Sellerie/-erzeugnisse E._
4 = Phosphat 8 = Geschmacksverstarker 13 = Milch/-erzeugnisse (einschl. Laktose) 18 = Schwefeldioxid/Sulfite 21 = Senf/-erzeugnisse
9 = geschwarzt 14 = Gluten/-erzeugnisse (14a Weizen,14b Roggen ,14c Hafer, 14d Dinkel) 22 = Krebstiere

~ .« Schwein “_f Rind gGeﬂﬂgel éFisch @ Lactosefrei &Glutenfrei ﬂ Vegetarisch & Vegan



