We JaKoSt

_Kuchenservice GmbH

Catering | Schulverpflegung | Events

Montag
31/ Mrz/ 25
|

Wochenplan:
31.03.25 03.04.25

Menu 1
Fleisch

Menu 2
Vegetarisch

Menu3
Alternativ

Zusatzstoffe/Allergene
1 = Farbstoffe
2 = Konservierungsstoffe
3 = SuBstoff
4 = Phosphat

~ .« Schwein ﬁ_f Rind

Speiseplan Mensa Mutlang

Spaghetti Bolognese | Kase | !

Dienstag
1/ Apr/ 25

Fleischkiichle | BratensoRRe

Mittwoch
2/ Apr/ 25

Schweinegulasch | Semmelknéde

‘ Bandnudeln |
Pinky-Donut |
‘ Frichte-Joghurt
2,7,12,13,144a,20 “f 2,7,12,13,144a,20,21 lf | ©2,12,13,14a,20,21
Spaghetti | TomatensoRReld Bratkartoffeln mit Ei | frische
Kase Krauter | Tagessalat

Pinky-DonutO
3,12,13,14al] @l o0
Kasespatzle | frische Krauteir |1

Zwiebelschmelze

Pinky-DonutO

Frichte-JoghurtO

,13,144a,19,20,21

Kasespatzle | frische Krauter |

Zwiebelschmelze

Frichte-Joghurt

Huhnerbriihe | Croutons

1412025

2

Donnerstag
3/ Apr/ 25

Lasagne |
TomatensoRe | Tagessalat

frisches Obst

o 251213144

Gemuselasagne |

Gemiusebrihe | Croutons

Dampfnudeln | KirschsofRRe O

&) 2.5.13,14.16,100

Késespatzle | frische Kréuter |

TomatensolRe | Tagessalat

AF

frisches Obst

@Y 2,12,13,14a, ‘
Késespatzle | frische Krauter |

Huhnerbriihe | Croutons

Zwiebelschmelze

2,12,13,14a,20 ﬂi 2,12,13,14a,20 92121314220
5 = Antioxidationsmittel 10 = StiBungsmittel 15 = Erdnuss
6 = geschwefelt 11 = Phenlalaninquelle
7 = gewachst 12 = Eil-erzeugnisse 17 = Sesam/-erzeugnisse
8 = Geschmacksverstarker 13 = Milch/-erzeugnisse (einschl. Laktose) 18 = Schwefeldioxid/Sulfite
9 = geschwarzt 14 = Gluten/-erzeugnisse (14a Weizen,14b Roggen ,14c Hafer, 14d Dinkel)

gGefli]gel b; Fisch

@ Lactosefrei

&Glutenfrei

Zwiebelschmelze

frisches Obst

&1 2.12.13,14a,20

ﬂ Vegetarisch

19 = Soja/-erzeugnisse
16 = Schalenfriichte (16a Mandeln,16b Haselnlsse. ,16c Walnusse, 16d Pistazien.)

20 = Sellerie/-erzeugnisse

21 = Senf/-erzeugnisse

22 = Krebstiere

& Vegan

[=] %= [m]
EI.




