01, Ja KOSt Speiseplan Mensa Mutlang

_Kuchenservice GmbH

Catering | Schulverpflegung | Events

Wochenplan:
19.05.25 22.05.25

Menu 1
Fleisch

Menu 2
Vegetarisch

Menu3
Alternativ

Zusatzstoffe/Allergene
1 = Farbstoffe
2 = Konservierungsstoffe
3 = SuBstoff
4 = Phosphat

= Schwein ﬁ_f

Montag Dienstag Mittwoch
19/ Mai/ 25 20/ Mai/ 25 21/ Mail 25
|

Huhnerbriihe | Riebele !

>

21)|2025

Donnerstag
22/ Mai/ 25

Hahnchencurry in Mangosofie |

Y

‘ Schupfnudelpfanne | Speck |O gebratenes Hahnchensteak Reis
Hahnchenstreifen " St-Sauerd Sauerkraut | frische KrauterO TomatensofR3e | Nudeln
Wokgemuse | ReisO ‘ Schoko-Pudding
! frisches Obst Berliner gefullt mit "Frucht"O
2,,13,14a,16,20,21 ﬁ 3,8,12,13,14a - 2,12,13,16 J 2,5,12,13,14a,18,190
Gemusebriuhe | Riebeled Vegetarische Frikadelle mitO
Schupfnudeln mit Zimt-ZuckerO Bunte Grillgemisepfanne in Dinkelpanade | Vegane Bratensof3
Kartoffelgratin mit Gemuse Apfelmus | Tomatensofl3e | Nudeln Kartoffelpiree
| Tagessalat
frisches ObstO Berliner gefullt mit "Frucht"O Schoko-PuddingO
| ‘ [ -
2,5,13,144,15,19,20 ﬂ 2,5,8,12,13,14a ‘ i“ 2,13,16 é’ 12,13,14d,16,19,20,
Huhnerbrihe | Riebelel 1 ‘ Schweine Cordon Bléu | ! Schweine Cordon Bleu | Schweine Cordon Bleu |
Bratensof3e | Spatzle BratensofRe | Spatzle BratensolRRe | Spatzle
Schweine Cordon Bleu |
BratensoRe | Spatzle frisches Obst Berliner gefillt mit "Frucht"O Schoko-Pudding
2,5,8,12,13,142,20,21 19V 2,5,8,12,13,142,20,21 A 2,5,8,12,13,14a,20,21 T o5.8,12,13,14,20,21
5 = Antioxidationsmittel 10 = SuBungsmittel 15 = Erdnuss 19 = Soja/-erzeugnisse En I_E
6 = geschwefelt 11 = Phenlalaninquelle 16 = Schalenfriichte 20 = Sellerie/-erzeugnisse
7 = gewachst 12 = Eil-erzeugnisse 17 = Sesam/-erzeugnisse 21 = Senf/-erzeugnisse En.
8 = Geschmacksverstarker 13 = Milch/-erzeugnisse (einschl. Laktose) 18 = Schwefeldioxid/Sulfite 22 = Krebstiere
9 = geschwarzt 14 = Gluten/-erzeugnisse (14a Weizen,14b Roggen ,14c Hafer, 14d Dinkel)

Rind gGefli]gel b; Fisch @ Lactosefrei &Glutenfrei ﬂ Vegetarisch

& Vegan



