27)2025

Speiseplan Mensa Mutlang

w, JaKoSt

K

Uchenservice GmbH

tering | Schulverpflegung | Ev

Wochenplan: Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
30.06.25 03.07.25 30/ Jun/ 25 1/ Jull 25 2/ Jul/ 25 Al 3/ Jul/ 25

Hahnchenschlegel Gemiisebriihe | Backerbsen Schweinegeschnetzeltes in Gyros | Tzatziki |
BratensoBe | Kartoffeln RahmsoRe | Spatzle TomatensoRe | Reis |
Hackbraten | BratensoRe
Melonen-Miisli Blumenkohl | Kartoffeln | Milchreis | Zimt-Zucker(] frisches Obst
2,12,13,14a,20,21 J 2,7,12,13,14a,20,21 ‘\f m2,5,12,13,14a,16,,20,21 "_f' #,5,12,13,14a,20m "~
Camembert | Preiselbeeren Gemiisebriihe | Backerbsen Brokkoli-Knusper-Ecke
Wecken | Tagessalat Sauerrahmdip | Wedges Kaiserschmarrn | Puderzucker(
Apfelmus
Menu 2 Melonen-Miisli Kéasespaitzle | frische Kréuter | Milchreis | Zimt-ZuckerC
Vegetarisch Zwiebelschmelze | frisches Obst
2,12,13,14a, ﬁ!12,13,14a ‘ﬂ 2,12,13,14a,19,200 ‘2,5,12,13,14a,16,19 ﬂ
Tortellini | frische Krauter | ! Gemiisebriihe | Backerbsem Tortellini | frische Krauter m Tortellini | frische Krauter |
Meni3 TomatensahnesoBe | Reis TomatensahnesoBe | Reis TomatensahnesoBe | Reis
Alternativ Tortellini | frische Krauter |
Melonen-Miisli TomatensahnesoRe | Reis frisches Obst
Milchreis | Zimt-Zucker
2,12,13,144a,20,21 g2,12,13,14a,20,21 ' 2,12,13,144a,20,21 ¢2,12,13,14a,20,21 ﬁ
Zusatzstoffe/Allergene
1 = Farbstoffe 5 = Antioxidationsmittel 10 = SiiRungsmittel 15 = Erdnuss 19 = Soja/-erzeugnisse En I_E
2 = Konservierungsstoffe 6 = geschwefelt 11 = Phenlalaninquelle 16 = Schalenfriichte 20 = Sellerie/-erzeugnisse
3 = SiiBstoff 7 = gewachst ) 12 = Eil-erzeugnisse 17 = Sesam/-erzeugnisse 21 = Senf/-erzeugnisse E ..
4 = Phosphat 8 = Geschmacksverstarker 13 = Milch/-erzeugnisse (einschl. Laktose) 18 = Schwefeldioxid/Sulfite 22 = Krebstiere
9 = geschwarzt 14 = Gluten/-erzeugnisse (14a Weizen,14b Roggen ,14c Hafer, 14d Dinkel)

~ .« Schwein ﬁ_f Rind gGeﬂﬁgel éFisch @ Lactosefrei &Glutenfrei ﬂ Vegetarisch & Vegan



